
  

Jingle Bells, Jingle Bells,  
Weihnachten steht vor der Tür!
Die mit Abstand besinnlichste aller Jahreszeiten eignet sich hervorragend dazu, sich bei den  
Mitarbeitern und Kollegen für Ihr ganzjähriges Engagement zu bedanken und bei einem  
gemeinsamen, festlichen Dinner die vergangenen Monate Revue passieren zu lassen. 

Wir bieten Ihnen deshalb eine Vielfalt ausgewählter Speisen als Weihnachtsmenü an, die den 
Gaumen Ihrer Gäste in drei Gängen verwöhnen. Frische, regionale Produkte und die zeitgemäße 
Verbindung von Tradition und Moderne stehen in unserer Küche im Vordergrund. Zur Abrundung 
unserer kulinarischen Highlights bieten wir Ihnen gerne eine Begleitung durch regionale, hoch-
wertige Weine an, die nicht nur die Herzen von Weinkennern höher schlagen lassen.

Sie wünschen eine individuelle Menügestaltung? Bitte sprechen Sie uns an! 

Vorspeisen (wählen Sie bis zu 2 Vorspeisen)

• Hummer-Curry-Süppchen mit sautierter Garnele
• Feldsalat mit mariniertem Ziegenkäse, Croutons und Himbeer-Walnuss-Vinaigrette 
• Carpaccio vom irischen Rinderfilet
• Rote-Beete-Tartar mit Sonnenblumenkernen, feinem Walnussöl und Gartenkresse
• Getränkter Honigkuchen mit Dessert-Wein-Tropfen unter Pfeffermakrele
• Lachs-Tartar mit Limetten-Vinaigrette und frischem Koriander

Hauptspeisen (wählen Sie 1 Hauptgang und optional eine vegetarische Alternative) 

• Pulled Beef mit hausgemachter BBQ-Pflaumen-Sauce, karamellisierten Zwiebeln,  
   Kräuterdrillingen & frischem Wintergemüse
• Kräuter-Roastbeef vom Simmentaler Rind auf Portweinjus mit Rosmarinkartoffeln und Ofengemüse
• Geschmorte Keule von der Freilandgans mit glasierten Vichy-Karotten, kleinen Semmelknödel  
   und karamellisiertem Apfel-Rotkohl 
• Vegetarischer Nussbraten mit Süßkartoffelpüree und Granatapfel-Taboulé

Dessert (wählen Sie bis zu 2 Süßspeisen) 

• Lebkuchenmousse mit Pinienkrokant
• Panna Cotta mit Zimt und Orangefilets im Weckgläschen
• Geschmorter Bratapfel mit hausgemachter Apfel-Mandel-Marzipanfüllung 

Weihnachten
mal anders:

Wintergrillen mit der gesamten Belegschaft! Sprechen  Sie uns an!

INFO HOTLINE 
0221 - 98 74 74 55
kontakt@street-kitchen.de


