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IHR MOBILER WEIHNACHTSMARKT, DIREKT BEI IHNEN
AUF DEM FIRMENGELANDE | WEIHNACHTSGRILLEN U.V.M.

INDIVIDUELL GEBRANDETER WEIHNACHTSMARKT
FULL-SERVICE CATERING | GETRANKE, DEKO & FEUERSCHALEN

NOVEMBER + DEZEMBER 2024 | MOBILER WEIHNACHTSMARKT
JANUAR 2025 | WINTERZAUBERMARKT | JETZT ANGEBOT ANFORDERN!

Fur mehr Informationen,
Fragen & Angebote > 74 STREET-KITCHEN.DE
0221 _98747455 CATERING & EVENTS
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WIR HABEN AN

ALLES GEDACHT!

Sie feiern und genieBen, wir machen den Rest.

o Mobiler Weihnachtsmarkt mit 3-4 Easy-Up Zelten (keine
Holzbuden), weihnachtlicher Dekoration, Beleuchtung,
Feuerschalen u.v.m.

« Weihnachtliches Speisen-/Getrankeangebot und Full-Service-
Catering (s.u.)

o Stehtische, Festzeltgarnituren & opt. Outdoor-Musikanlage

» auf Wunsch gebrandete Gluhweintassen mit Firmenlogo und
WeihnachtsgruBB, zum Mitnehmen fur lhre Mitarbeiter

o Alternativ erstellen wir lhnen ein weihnachtliches Liefer- *

Catering mit 3 Gangen (Auswahl s.u.)

Sie  haben keinen Platz oder mochten noch  mehr
Weihnachtsfeeling? Dann fragen Sie doch nach einem freien
Termin auf unserem Firmen-Weihnachtsmarkt an der Alten
Schokoladenfabrik! Hier bieten wir in exklusiver und geschlossener
Gesellschaft einen festinstallierten Weihnachtsmarkt speziell fur
Unternehmern an. Dies mit aus Holz gefertigten Weihnachtsmarkt-
buden, weihnachtlicher Dekoration, Tannenbaumen, winterlichem
Biergarten u.vm.

Dies im uUbrigen auch mit angeschlossener Indoor-Location fur
Gange- und Buffet-Menus, Getranke- und Cocktail-Pauschalen und
Party ohne Sperrstunde (100 m? - 600 m?). Jetzt Infos anfordern!

Fur mehr Informationen besuchen Sie unsere Website www.street-kitchen.de
Bei Fragen und Angebotswunschen erreichen Sie uns unter 0221-98747455

oder schreiben Sie eine E-Mail an kontakt@street-kitchen.de.
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Kulinarischer Weithnachtszauber

AUS DEM BBQ-SMOKER

e Pulled-Sauerbraten-Burger mit Rosinen-BBQ-Jus, Coleslaw
vom Rotkohl, Apfel-Chutney und gerosteten Mandeln

e Pulled-Goose-Burger (Gans), Coleslaw vom Rotkohl und
Orangen-BBQ-Jus

e Pulled-Flammlachs-Burger, Honig-Senf-Dill-Sauce und
Wildkrautersalat %Ié

e Saftiger Nussbraten-Burger mit suBB-saurem Apfelchutney
(Veggie), Coleslaw vom Rotkohl und Wildkrautersalat

e Veganer Pulled Oyster-Mushroom-Burger, Minzjoghurt und
Tomaten-Gurken-Chutney
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Kulinarischer Weihnachtszauber

WINTER-GRILLEN

e grobe Wildbratwurst mit Preiselbeersenf
e Thuringer Wildbratwurst mit Preiselbeersenf
e Thuringer Wild-Curry-Wurst mit Apfel-Birne-Rosmarin-

Currysauce 9Ié

e Hot Dog von der Wilden Wiener, mit Rotkraut, glasierten
Zwiebeln, Preiselbeersenf & suB-saurem Apfelchutney

e Pulled-Sauerbraten-Dog mit Coleslaw vom Rotkohl,

Rosinen-BBQ-Jus und gerosteten Mandeln
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Kulinarischer Weihnachtszauber

SUPPE, EINTOPF & AUS DER PFANNE

e Gulaschsuppe vom Hirsch oder Rind, mit Kartoffelwurfeln
und Wurzelgemuse

e Gebratene Champignons aus der Pfanne ,Kasefondue
Style”, mit Schweizer-Kase-Sauce, Tomaten-Chutney und
glasierten Zwiebeln

e Gebratene Champignons aus der Pfanne, mit
Knoblauchsauce oder Krauter-BBQ-Sauce %

e Mohren-Apfel-Gemuse, mit Kartoffeln & weihnachtlichen
Aromen aus der groBen Pfanne
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Kulinarischer Weihnachtszauber

REIBEKUCHEN & FOLIENKARTOFFELN

e Reibekuchen mit Flammlachs & marinierten Wildkrautern
e Reibekuchen mit suB-saurem Apfel-Chutney
e Reibekuchen mit Roastbeef, Portweinjus & Zimt-Rotkohl

e Folienkartoffel mit Roastbeefstreifen, Portweinjus und
Petersilie-Minz-Quark oder Sour-Cream

e Folienkartoffel mit gerostetem Winter-Gemuse-Mix,
Petersilie-Minz-Quark oder Sour-Cream

-
xK
3

)74 STREET-KITCHEN.DE

CATERING & EVENTS




¥ * K
¥ X %

Rulinarischer Weihnachiszauber

RACLETTE STAND

e gerostetes Brot mit wurzigem Raclette-Kase, marinierten
Tomaten, Rucola und frischen Krautern
e gerostetes Brot mit wurzigem Raclette-Kase, marinierten

Tomaten, Tiroler Speck und frischen Krautern *

e Mediterranes Grillgemuse mit geschmolzenem Raclette-
Kase vom Raclette-Grill

K % %
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Rulinarischer Weihnachiszauber

xK

GERMKNODEL & CREPES

e Germknodel gefullt mit mediterranem Gemuse, Ubergossen
mit Kasesauce oder gebraunter Mandelbutter
e Germknodel gefullt mit Pflaumenmus, Ubergossen mit
geschmolzener Butter und Mohn *
e Germknodel gefullt mit Pflaumenmus, ubergossen mit
Vanillesauce

e Crépes mit Bratapfelmarmelade und Mandelsplittern

e Crépes klassisch mit Nutella oder Bionella
e Crépes mit Marzipan, Rumrosinen und Zartbitterschokolade
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Rulinarischer Weihnachiszauber

WEIHNACHTLICHE SWEETS

e gebrannte Mandeln mit Spekulatiusgeschmack
e gebrannte Macadamia-Nuss mit Zimt

‘ e Lebkuchen vom Kolner Meister-Backer
e Mutzen vom Kolner Meister-Backer >|<
e kandierter Bratapfel am Spief3
e Bratapfel gefullt mit Marzipan, Rumrosinen und

Mandelsplittern, dazu heiBe Vanillesauce

e Spekulatius-Milchreis mit Rosmarinkirschen
Lebkuchen Mousse mit kandierten Apfel-Zimt-Wurfeln
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Kulinarischer Weihnachtszauber

HEISSE KLASSIKER

xK

e Eierpunsch
e Vveganer Eierpunsch
e Feuerzangenbowle
* e hausgemachter weiBer Gluhwein %Ié
e hausgemachter roter Gluhwein
e Hot Aperol
e Lumumba mit Amaretto
e auf Wunsch gebrandete Gluhweintassen mit Firmenlogo

und WeihnachtsgruB3, zum Mitnehmen fur Ihre Mitarbeiter
e Fragen Sie nach unserer Karte fur kalte Getranke,

Longdrinks und Cocktails
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3-GANG-MENU
VORSPEISEN
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e Hummer-Curry-Stppchen mit sautierter Garnele

e Lachs-Tartar mit Limetten-Vinaigrette und frischem
Koriander

e Feldsalat mit mariniertem Ziegenkase, Croutons und

* Himbeer-Walnuss-Vinaigrette

e Carpaccio vom irischen Rinderfilet

e Rote-Bete-Tartar mit Sonnenblumenkernen, feinem
Walnhussol und Gartenkresse

o Getrankter Honigkuchen mit Dessert-Wein-Tropfen unter
Pfeffermakrele

Alternativ zum mobilen Weihnachtsmarkt liefern wir Innen auch
gerne dieses 3-Gang Weihnachtsbuffet-Catering. 9’(
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% Kulinarischer Weithnachtszauber

3-GANG-MENU
HAUPTSPEISEN

K

e Pulled Beef mit hausgemachter BBQ-Pflaumen-Sauce,
karamellisierten Zwiebeln, Krauterdrillingen & frischem
Wintergemuse

o Krauter-Roastbeef vom Simmentaler Rind auf Portweinjus
mit Rosmarinkartoffeln und Ofengemuse

o Geschmorte Keule von der Freilandgans mit glasierten

* Vichy-Karotten, kleinen Semmelknodeln und
karamellisiertem Apfel-Rotkohl

o Schweinefilet im Dukkah-Mantel, mit getruffeltem *
Kartoffelgratin, Marktgemuse und Minzjus

e Vegetarischer Nussbraten mit SuBkartoffelpuree und
Granatapfel-Taboulé (V)

o Vegetarischer Nussbraten auf geschmortem Radicchio, mit
SuBkartoffelgratin und vegetarischer Jus (V) 9’(

o Kurbis-Gulasch in Kakao-Orangensauce mit roter Bete,
Hokkaido Kurbis, roter Paprika und Zwiebeln (V)

Alternativ zum mobilen Weihnachtsmarkt liefern wir Innen auch
gerne dieses 3-Gang Weihnachtsbuffet-Catering.
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Kulinarischer Weithnachtszauher

3-GANG-MENU
9|< DESSERT

e [ ebkuchen-Mousse mit Pinienkrokant im Weckglaschen
e Panna Cotta mit Zimt und Orangenfilets im Weckglaschen
* o Geschmorter Bratapfel mit hausgemachter Apfel-Mandel-

Marzipanfullung, serviert im Weckglaschen

e Spekulatius-Milchreis mit Rosmarinkirschen im
Weckglaschen

e Lebkuchen Mousse mit kandierten Apfel-Zimt-Wurfeln,
serviert im Weckglaschen

 Nougat-Mousse mit Orangen-Maracuja-Kompott im
Weckglaschen

Alternativ zum mobilen Weihnachtsmarkt liefern wir Ihnen auch %’(
gerne dieses 3-Gang Weihnachtsbuffet-Catering.
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