Satte Mitarbeitende sind zufriedene Mitarbeitende. Essen gut, alles gut!
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ZU einer attraktiven
Unternehmenskultur

gehort auch eine
attraktive Esskultur.

Im Zeitalter von Fachkraftemangel
und demografischem Wandel geht
Wertschatzung buchstablich
durch den Magen.

Aber bitte
frisch,
gesund &

lecker!

Die Bereitstellung von Mahlzeiten
ist ein beliebter Benefit, der die
Bindung, Motivation & Produktivitat
von Mitarbeitenden erhoht.
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Problem

Knapp 1/3 der deutschen Angestellten denkt
an Kundigung. Das ist eines der zentralen
Ergebnisse der aktuellen McKinsey-Studie
,Great Attrition®, fur die rund 16.000
Arbeitnehmende in neun europaischen
Landern befragt wurden, darunter auch 1.286
in Deutschland. Dazu werden Mitarbeitende
der Generationen X, Y und Z immer
anspruchsvoller und suchen einen ,Best Place
to Work”.
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ca. 30 %
haben
innerlich
gekundigt

Quiet Quitting: Die Mehrheit (79 %) derjenigen,
die ein geringes Engagement angeben, wird
wahrscheinlich den Job kindigen. Allerdings:
Ein signifikanter Anteil dieser Gruppe (21 % in
Europa) plant, an ihrem Arbeitsplatz zu

bleiben — wenn sich die Rahmenbedingungen
andern. Instrumente zur Mitarbeiterbindung
sind somit eine strategische Notwendigkeit zur
Sicherung des Personalbedarfs.



https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
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Losungen

Frisch gekochter Lunch in
Catering Qualitat.

Lieferung im Hotcar mit perfektem
Garpunkt. GroRe Auswahl veganer und
vegetarischer Gerichte sowie Speisen mit
Fleisch und Fisch.
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Sicherstellung eines BGF-
relevanten Konzeptes zum
Themenfeld Gesunde

Ernahrung am Arbeitsplatz.

Gesunde Speisen ohne Leistungsabfall und
Mittagstief. Investition in Mitarbeiter-
gesundheit (BGM) und -Bindung.

Starkung von
Arbeitgeberattraktivitat
und Unternehmenskultur.

Forderung des Teamzusammenhalts durch
gemeinsame Mahlzeiten. Anreizinstrument
zur Rickkehr aus dem Home-Office.
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Was wir

tun konnen

Frisch, gesund & regional kochen.

Frische Kiiche — jeden Tag frisch gekocht und just in
time geliefert. Moglichst regionale und saisonale
Produkte sind die Voraussetzung fur hohe Qualitat.

Zuhoren und individuell reagieren.

Online-Bestellsystem fur individuelle Winsche &
Anregungen. Flexible Portionsgrofien und
Bertcksichtigung von Unvertraglichkeiten, veganer und
vegetarischer Ernahrung.

Nachhaltigkeit und okologisches
Verantwortungsbewusstsein fordern.

Porzellan, Glas oder auch regionale Mehrwegsysteme
wie Vytal. Kurze Transportwege und Mullreduktion.
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Vorteile einer

Zusammen-
arbeit mit uns!

v

v

Sicherstellung eines BGF-relevanten
Konzeptes zum Themenfeld Gesunde
Ernahrung am Arbeitsplatz

Starkung von Arbeitgeberattraktivitat
und Unternehmenskultur, hohere
Zufriedenheit der Mitarbeitenden

Ansprechende Speisekarte mit grol3er
Auswahl vegetarischer/veganer Gerichte
sowie Speisen mit Fleisch und Fisch

Bertucksichtigung individueller
Praferenzen und Unvertraglichkeiten

Hohe Geschmacks- und Gesundheits-
qualitat durch frische Zubereitung und
geringere Warmhaltezeiten

24/7 Belieferung, kurze Lieferwege
aufgrund innerstadtischer Produktion

Fur Industrie & GroRunternehmen
dezentrale Ausgabe-Konzepte an Speisen-
ausgaben und Automaten (siehe hinten)

Exakte Verpflegungs-Planung durch
digitale Tools zur Erfassung und
Messung des Bedarfs

Maximale Vermeidung von
Lebensmittelverschwendung

Mullreduktion durch Mehrweg-
Pfandsysteme

Steuerersparnis

—
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LUNCH IN CATERING-QUALITAT
TAGLICH FRISCH - FLEISCH, VEGETARISCH & VEGAN

KONTAKTLOS IM GLAS, HEISS GELIEFERT IM HOTCAR

BIS ZU 6,890€/TAG ESSENSZUSCHUSS V. ARBEITGEBER

BELIEBTE WERTSCHATZUNG

, FUR MITARBEITER
MOTIVATION FUR
MITARBEITER

BEMEINSAMER LUNCH
MIT KOLLEGEN

FUR MEHR
INFORMATIOMNERN,
FRAGEN & ANGEBOTE

0221-98747455

Und das ist noch
nicht alles!

« Online-Bestellsystem fir jeden Mitarbeitenden (optional)

v  Full-Service-Catering — alles aus einer Hand!
Individuelles Catering flir Meetings, Sommer-
feste, Weihnachtsfeiern, Mobiler Firmen-
weihnachtsmarkt, BBQ, Streetfood u.v.m.

' Specials mit Foodtrucks, Burger-,
Pommes- & Currywurst-Stationen

« Uber 10 Jahre Catering-Erfahrung

« Top-Bewertungen und
Kundenzufriedenheit v v % % %



Steuern
sparen!

Arbeitgeberzuschuss Betriebsverpflegung

Als Verpflegung fur Ihre Mitarbeitenden gehoren die
Leistungen der Mobilen Mittagstisches zu den
Sachbezugen.

Mit einem amtlichen Sachbezugswert von 3,80 Euro
pro Mittagessen und einem steuerfreien
Arbeitgeberzuschuss von 3,10 Euro betragt der
maximale Arbeitgeber-Zuschuss im Jahr 2024 fir ein
Mittagessen /,23 Euro pro Tag.

Fliir Arbeitnehmer & Arbeitgeber interessant

Arbeitgeber profitieren somit auch steuerlich von der
Implementierung einer gesunden Mitarbeiterverpflegung.
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Noch mehr Mog-
lichkeiten 24/7
Essensautomaten

Q Perfekte Erganzung zum Kantinenangebot
hochste Flexibilitat fur Mitarbeiter &
Schichtbetrieb

|
|

Q Taglich frisch gekochte Speisen
gleiche Qualitat wie das Kantinenangebot

Q Online-Bestellsystem & personalautark
benutzerfreundliches Online-
Bestellsystem

Q Zero-Foodwaste
Speisenproduktion nach Bestellung
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Mogliche
Speisenauswahl
Mobiler Mittagstisch

Soja-Pfannengeschnetzeltes
griechische Art

mit roten Zwiebeln, Oregano,
Reis und einem veganen
Gurkenjoghurt


https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113

Mogliche
Speisenauswahl
Mobiler Mittagstisch

Kalbsgeschnetzeltes
mit Tagliatelle, Champignons,
Schalotten und Cognac-Sauce


https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113

Mogliche
Speisenauswahl

Mobiler Mittagstisch

Vegetarische Moussaka
mit Kartoffeln, Spinat,
Auberginen und Schafskase



https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
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Mogliche
s 7 Speisenauswahl
¥  Mobiler Mittagstisch
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Thai-Spargel

mit gelber Zucchini,
Kokossauce, Austernpilzen,
Yanang-Blattern und Lao-
Basilikum
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https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
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Mogliche
Speisenauswahl
Mobiler Mittagstisch

Lachs-Spinat

mit roter Paprika, Blattspinat,
Zwiebeln, Zitronen-Knoblauch-
Sauce
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https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113

Mogliche
L  Speisenauswahl
SRESHEESEEESIEERSEEE T Mobiler Mittagstisch

Zander-Spinat-Gratin

mit Couscous, Fruhlings-
zwiebeln, Joghurt und Ras el-
Hanout
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https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113

Weltere

Speisen Mobiler

Mittagstisch

v

v

Schweinegeschnetzeltes
in Pfeffersauce mit Serviettenknodeln
und gebackenem Blumenkohl

Gnocchi-Gemiise-Pfanne

mit Tomaten, Paprika, Aubergine,
frischen Krautern, hausgemachtem
Pesto und gehobeltem Parmesan

Pilzpfanne
in Krauterrahmsauce, dazu KartoffelkloRe

Klassische Lasagne
mit hausgemachter Bolognese-Sauce
und Kase uberbacken

Thailandische Hackballchen

mit gemischtem Gemdise, Ingwer, Chili
und Limette, in einer asiatischen
Zitronengrassauce, dazu ein Wildreis-Mix

Koreanische Sojahack-Gemiise-Pfanne
mit Ei, Erdnussen, Babyspinat und
Sprossen, dazu ein Wildreis-Mix

Kohlrabi-Schnitzel
mit Kerbel-Polenta, Orangen-Ingwer
Mohren und einer andalusischen Sauce

Mallorquinischer Chorizo-Eintopf
mit Kartoffeln und Wirsing

Kartoffel-Spargel-Pfanne
junge Kartoffeln mit sautiertem
grinen Spargel in einer feinen
Krautermarinade

—



Und noch mehr
Speisen Mobiler
Mittagstisch

Grillhahnchen-Schenkel
auf Kartoffel-Ofengemuse vom Blech,
dazu ein pikanter Chili-Krauterdip

Currywurst vom Eifeler Landschwein
mit Drillingen und Krauterquark

Veggie-Currywurst
mit Drillingen und Krauterquark

Indisches Butter-Chicken
in einer leicht pikanten Tomaten-
Joghurtsauce, dazu Basmatireis

Gebratener Reis
mit asiatischem Gemuse, dazu eine
hausgemachte Teriyaki-Sauce

Rindergulasch ,Ungarische Art"
mit Penne

Bergische Kartoffelsuppe
wahlweise mit Cabanossi-Wurst

Huhnerfrikassee
mit Erbsen, Spargel & Champignons,
dazu Reis

Kartoffelgratin
mit frischen Krautern und
Kaisergemuse

u.v.m.
Wir passen unser Speisenangebot
flexibel Ihren Winschen & >
Anforderungen an.
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Mogliche
Speisenauswahl

Streetfood

Frische Pommes frites,
Toppings, Falafel, Chili con/sin
Carne & Currywurst
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]
U b STREET-KITCHEN Catering & Events ist lhr
e r zuverlassiger Full-Service-Partner fiir
professionelle Betriebsverpflegung, Catering und

ST R E ET erfolgreiche Events aller Art.
]

Wir kreieren kulinarische Erlebnisse, bei denen Qualitat, Genuss und

Vielfalt im Fokus stehen. Daflr verarbeiten wir hochwertige, bevorzugt
regionale Produkte maximaler Frische, die wir nach allen Regeln der
Kunst zubereiten und dabei auch mal die Regeln brechen oder neu

erfinden.

In unserer erfahrenen Crossover-Kliche kombinieren wir Tradition mit
Moderne, Klassik mit Kreativitat und Regionalitat mit Internationalitat.
Wir erarbeiten individuelle Genuss- und Verpflegungskonzepte fiir 30 bis
3.000 Personen, die nicht nur satt, sondern auch gliicklich machen.

Im Bereich Betriebsverpflegung achten wir dariiber hinaus auf eine
ausgewogene und abwechslungsreiche Speisenzusammenstellung zur
Sicherung von Gesundheit und Leistungsfahigkeit Ihrer Mitarbeitenden.
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Zufriedene
Kunden

In den letzten 10 Jahren konnten wir bereits viele
namhafte Unternehmen und Organisationen von

unserer Professionalitat und Qualitat tberzeugen.

Wir freuen uns, auch Sie zukiinftig zu unseren
zufriedenen Kunden zahlen zu durfen.

Durchschnittliche Kundenbewertung 4.9

www.street-kitchen.de/ueber-uns/referenzen-
catering-und-events

A
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Vegane und vegetarische Speisen

e Vegetarische Moussaka mit Kartoffeln, Spinat, Aubergine & Schafskase
e Gebratener Reis mit asiatischem Gemluse, dazu eine hausgemachte Teriyaki-Sauce
o Kartoffelgratin mit frischen Krautern und Kaisergemduse

Kate Orie 1 e Gnocchi-Gemusepfanne mit Tomaten, Paprika, Aubergine, frischen Krautern,
g hausgemachter Pesto und gehobeltem Parmesan
e Kohlrabi-Schnitzel mit Kerbel-Polenta & Orangen-Ingwer Mdhren

|
Exem pla rISChe e Fenchel-Paprika-Gemuse in Krauter-Tomatensugo, dazu geschwenkter Bulgur mit Minze
e Chili sin Carne mit geschwenktem Bulgur, Guacamole, Sour Cream und gebrdselten
Beispiele

Tortilla-Chips

02

gunstigste Preiskategorie je Gericht Speisen mit Fleisch
(alle Preise verstehen sich exkl. MwSt. und werden e klassische Lasagne mit hausgemachter Bolognese-Sauce und Kése tUberbacken
nach Menge & Haufigkeit fur Sie kalkuliert) e Mallorquinischer Chorizo-Eintopf mit Kartoffeln und Wirsing

e Bergische Kartoffelsuppe wahlweise mit Kabanossi

e Currywurst vom Eifeler Landschwein mit Drillingen und Krauterquark

e Huhnerfrikassee mit Erbsen, Spargel & Champignons, dazu Reis

e Penne mit hausgemachter Bolognese-Sauce und Parmesan

e Chili con Carne mit geschwenktem Bulgur, Guacamole, Sour Cream und gebrdselten
Tortilla-Chips

74 STREET-KITCHEN.DE
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Kategorie 2
Exemplarische
Beispiele

zweitglinstigste Preiskategorie je Gericht

(alle Preise verstehen sich exkl. MwSt. und werden
nach Menge & Haufigkeit fir Sie kalkuliert)

01

Vegane und vegetarische Speisen

Soja-Pfannengeschnetzeltes griechischer Art mit roten Zwiebeln, Oregano, einem
Gurkenjoghurt und Reis

Thai-Spargel, gelbe Zucchini in Kokossauce mit Austerpilzen, Yanang-Blattern & Lao
Basilikum

Koreanische Sojahack-Gemiusepfanne mit Ei, Erdnissen, Babyspinat und Sprossen, dazu
ein Wildreis-Mix

Kartoffel-Spargel-Pfanne, junge Kartoffeln mit sautiertem Spargel in einer feinen
Krautermarinade

02

Speisen mit Fleisch & Fisch

Thailandische Hackballchen mit gemischtem Gemiuse, Ingwer, Chilli und Limette in einer
Asiatischen Zitronengrassauce und einem Wildreis-Mix

Grillhdhnchen-Schenkel auf Kartoffel-Ofengemiise vom Blech, dazu ein pikanter Chili-
Krauterdip

Indisches Butter-Chicken in einer leicht pikanten Tomaten-Joghurtsauce, dazu Basmatireis
Rindergulasch ,Ungarischer Art“ mit Penne

Bayrischer Bofflamott mit Rinderschulter, verschiedenem Wurzelgemiuse

Zander oder Forellen-Spinat-Gratin mit Couccous, Frihlingszwiebeln, Joghurt und Ras el
Hanout

Rotbarsch-Curry mit Tomaten und Erbsen, Ingwer, Limettenblattern, griinem Cury und
Koriander
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_ 01
Ka teg O Fi e 3 Vegane und vegetarische Speisen

|
Exem pla rISChe e Orangen-Curry mit Quorn-Geschnetzeltem, Banane, Apfel und roten Zwiebeln

Beispiele
02

teuerste Preiskategorie je Gericht Speisen mit Fleisch & Fisch

(alle Preise verstehen sich exkl. MwSt. und werden » Kalbsgeschnetzeltes mit Tagliatelle, Champignons, Schalotten und Cognac-Sauce

nach Menge & Haufigkeit fir Sie kalkuliert) e Kalbsragout in einer Estragon-Senf-Sahne-Sauce mit Bratkartoffeln und Ratatouille-
Gemuse

e Lachs-Spinat-Pfanne mit roter Paprika, frischem Blattspinat, Zwiebeln in Zitronen-
Knoblauch-Rahmsauce

74 STREET-KITCHEN.DE
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lhr personlicher

Wir freuen uns Ansprechpartner
an Ihre AnfraQE! Telefonnummer

. e [ 0221) 98 7474 55
Unser Team steht Ihnen jederzeit fur 0z

Riuckfragen und weitere Informationen E-Mail-Adresse
ZUur Verf(jgung. lunch@street-kitchen.de
Website

www.street-kitchen.de
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